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A principios del mes de septiembre se celebraron los Sym-
posium bienales, dedicados a la calidad de la carne de ave
- 232 edicion -y a la calidad del huevo y ovoproductos - 172
-, organizados por los respectivos grupos de trabajo de la
Federacion Europeade la WPSA. En esta ocasion se llevaron
a cabo en la historica ciudad escocesa, coincidiendo con el
congreso de la asociacion de veterinarios especialistas en
avicultura, que reunié a mas de 2.000 participantes.

En parte por este motivo los Symposiums resultaron algo
deslucidos, con poco mas de 200 asistentes, la mitad que
en sus mejores tiempos. Tampoco ofrecieron grandes
novedades, aunque como se vera se abordaron temas
de gran actualidad. En esta ocasién se incluyeron varias
ponencias y presentaciones sobre incubacion artificial, en
correspondencia con la posterior decisién de ambos grupos
de trabajo de unir a estos Symposiums el de Reproduccion
e Incubacién, manteniendo la denominacién genérica de
Eggmeat, a partir de la préxima edicién, que se celebrard
en lzmir — Turquia - en 2019.

Como viene ocurriendo ultimamente, cada vez se reduce
mas el tiempo destinado a ponencias - 20 minutos - y
presentaciones orales - 12 minutos para las consideradas
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de mayor calidad, y 3 minutos para las demas -, lo que
hace mas dificil sequirlas y limita su discusién. Por otra
parte, en la Memoria ahora solo se incluyen resimenes, a
menudo muy generalistas, por lo que en nuestra opinion
estas reuniones estdn perdiendo bastante valor como
fuente de informacién.

Sesiones plenarias

Ademads de una simpéatica conferencia inaugural, a cargo
de Sir John Campbell, importante y veterano productor de
huevos escocés, que mostré la evolucion de las técnicasy el
negocio en los ultimos 50 afios, hubo 3 sesiones plenarias
con 6 ponencias, dos de ellas sobre seguridad alimentaria.
El prestigioso Dr. Humphrey, que impulsa el programa de
control de Campylobacter en el Reino Unido, destacé su
importancia en salud humana, negd que sean bacterias
comensales, resaltando que pueden llegar a provocar
enfermedad en los pollos, y consideré muy improbable la
transmisién vertical. En otra se repasé la evolucion y resul-
tados de los programas de control de Salmonella en huevos
en la UE y Reino Unido.




La Dra. Berri, del INRA, expuso las interrelaciones entre
calidad de carne y bienestar animal, poniendo de relieve
la disminucién de la incidencia de carnes acidas debido a
la seleccion genética y las consecuencias negativas en las
estirpes de broilers modernas de la gran hipertrofia de las
fibras musculares sobre su metabolismo y vascularizacién,
consideradas como causas primarias de los actuales proble-
mas de miopatias.

También describié las ventajas de los pollos camperos de
crecimiento lento-menos lesiones de piel, mayor contenido
entocoferoles, antioxidantesy acidos grasos omega 3 -y sus
inconvenientes-carnes palidas, blandasy exudativas debido
a un mayor estrés pre-sacrificio -, y presenté resultados de
analisis sensoriales, donde los consumidores prefirieron la
carnede losbroilersestandary pusieron en ultimo lugarala
de los pollos ecolégicos. Por lo que concluyd que se necesita
Ilegar a un equilibrio entre calidad objetiva y expectativas
de los consumidores.

Por vez primera hubo 3 ponencias dedicadas a incubacion:
Una muy basica, y otra que describié los efectos de la
temperatura en la formacién de los musculos en la fase
embrionaria; ninguna fue muy apreciada por la audiencia.
Mas interesante fue la disertaciéon de la Dra. Cherian, de
EE.UU., que afirmoé que lasestirpes modernasson deficientes
en acidos grasos omega 3, y mostré sus propios resultados
sobre sus beneficios en la etapa embrionariay en la produc-
cién posterior, modificando la dieta de las reproductoras,
o bien por nutricién in ovo.

Calidad del huevo y ovoproductos

Se estructurd en 5 sesiones, con 5 ponencias de 20 minutos,
14 presentaciones orales de 12 minutos, seleccionadas por
su especial interés, y 24 comunicaciones de 3 minutos; en
total, 43 contribuciones. Al igual que en el Symposium de
carne de ave, esta vez las sesiones no se organizaron en
tematicas bien definidas, sino mas bien en funcién de la
duracion de las intervenciones, por lo que en todas habia
un poco de todo.

Por paises destacaron Francia, Reino UnidoyRusia, con 5 cada
uno, y Estados Unidos y Rumania, con 4, y Turquia - 3—. Con

2 aportaciones figuraron Espaia, Italia, Bélgica, Alemania,
Polonia y Brasil, y con s6lo 1 Dinamarca, Republica Checa,
Canada e Indonesia.

Tematica Aportaciones
Genética 6
Fisiologia 5
Incubacién 1
Nutriciéon 13
Alojamiento y manejo 2
Conservacién del huevo 1
Ovoproductos 7
Seguridad alimentaria 4
Técnicas de medida 3
Total 43

Repasamos ahoralo masinteresante de estas contribuciones.

® Cuticula. Probablemente el tema mas novedoso. La mayoria
de los estudios procedian del mismo grupo de investigacion
britanico, que estudio su heredabilidad en estirpes de puestay
carne y sus implicaciones en incubacion, y propuso un nuevo
método para evaluarla; también demostrd que se deposita en
el utero, y que no disminuye con la edad en huevos morenos.
Pero en huevos blancos si parece reducirse en gallinas viejas,
segun un trabajo de la Universidad de Granada, que ademas
demostro escasos efectos del lavado del huevo.

® Nutricién. La ponencia de mayor interés fue la del belga
Molnar, sobre las posibilidades de mantener la calidad de la
cascara en ciclos de puesta mas largos, hasta 100 semanas
de edad, adaptando la nutricion de las ponedoras. Insistié en
la importancia de la fase de cria de las pollitas, proponiendo
retrasar el inicio de la puesta y un mayor peso corporal a la
madurez para mejorar las reservas dseas de calcio, y destaco
los efectos positivos de mantener la integridad intestinal'y de
la técnica conocida como split-feeding.

Yves Nys, del INRA, repasé en su ponencia los trabajos mas
recientes dedicados a mejorar la calidad de la cascara me-
diante oligoelementos, vitaminas y aditivos. Tras describir
sus modos de accién, resalté la efectividad de Cu, Zn y Mn,
y de la vitamina C en condiciones de estrés por calor; y, es-
pecialmente en gallinas viejas, de los metabolitos de laD,,
acidos organicos de cadena corta y algunos prebiéticos, al
mejorar la absorcion intestinal de calcio. También comenté
la variabilidad de resultados obtenidos con probiéticos o
extractos de plantas y aceitesesenciales.

Los trabajos originales sobre nutricién fueron bastante
diversos, versando sobre Se y Zn organicos, uso de subpro-
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ductos e ingredientes alternativos a maiz y soja, niveles
mas altos de fibra - hasta 8% -, y modificacién del perfil de
acidos grasos por distintas vias. En general todos obtuvieron
resultados satisfactorios.

® Genética. La Dra. Wolc, de la Universidad de lowa, describid
las tendenciasy métodos actuales de la seleccion genética para
mejorar el numero y la calidad de los huevos. David Cavero y
otros genetistas de Lohmann aportaron un analisis de la co-
rrelacion entre la incubabilidad y el peso del huevo -negativa-,
y con la calidad de la cascara - mas evidente en las estirpes de
huevoblanco -. Ademas, se presentaron algunos estudios sobre
la calidad del huevo de razas autdctonas o de doble aptitud,
con resultados mas bien desfavorables.

® Alojamiento y manejo. Aqui hubo poco que resefiar. Aparte
de un estudio checo - poco convincente - sobre la peor calidad
interna delos huevos camperos recién puestos, pero mas estable
durante la conservacion que la de huevos de jaula, se puede
destacareltrabajodela Universidad de Zaragoza de reevaluacion
de la técnica de la luz ultravioleta para diferenciar los huevos
de jaula de los demas, presentando resultados muy precisos y
definiendo el tamafio minimo de muestra para distintos niveles
defraude.Yelhallazgo de elevados residuosde plomoyarsénico
en huevos de gallinas corraleras en Alabama.

® Ovoproductos. Con escaso interés, en general. Ademas de
una ponencia sobre variaciones del proceso de pasteurizacion,
disefiadas para reducir riesgos de alergias por el huevo - con
nulos resultados practicos -, se discutieron los efectos de los
ultrasonidos sobre las caracteristicas fisicoquimicas y funcio-
nales y un nuevo método analitico para el albumen en polvo.
Las aportaciones rusas se centraron en el disefio de nuevos
derivados y alimentos funcionales, y en la mayor digestibilidad
del calcio de la cascara.

® Seguridad alimentaria. E| estudio mas importante provino
de EE.UU., demostrando claramente que el “sudado”, que se
produce durante algunas horas, al pasar los huevos del trans-
porte refrigerado - < 7,2 °C - al supermercado, no aumenta
la penetracion de S. Enteritidis. EI Dr. De Reu presentd los
resultados de controlar durante varios afios la eficacia de la
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desinfeccion en granjasde puesta, indicando mejores resultados
en sistemas de jaulas y aviarios que en suelo, y si era realizada
por una firma externa. También constatd importantes diferencias
al usar distintos biocidas o sus combinaciones.

Finalmente, se expuso el éxito del programa danés de
control de Salmonella - “el mas duro del mundo” -, aunque
se sefialé correctamente a la oradora que tal éxito no es
ajeno al reducido tamafo del sector danés -240 manadas
de puesta en total-.

Calidad de la carne

Organizado de forma similar, incluyé 6 ponencias, 14 pre-
sentaciones y 18 comunicaciones orales cortas. Ademas de
una sesion dedicada a discutir los 22 posters presentados
por cientificos noveles a este Symposium, de los que mas
de la mitad consistian en ensayos de nutricién, sobre todo
pruebas de eficacia de diversos aditivos.

En total, los investigadores de EE.UU. y Francia fueron los
que mas contribuciones aportaron-9y 7, respectivamente-,
seguidos de italianos y alemanes - 5y 4 -. Con 3 trabajos se
situaron Reino Unido, Holanda, Polonia, Rumania, Rusia,
Brasil y Tailandiay con 2 Espaia, Chequiay Turquia. El resto
de paises europeos se limitaron a una aportacion, al igual
que Serbia, Japén y Egipto.

Como era de esperar la temdatica mas tratada fue la relativa
a las miopatias pectorales, aunque en la mayoria de los
€asos no se aportaron avances significativos, sino mas bien
aspectos descriptivos. En segundo lugar, estuvo la higiene
y seguridad de la carne, y su mejora mediante aditivos en
pienso o tratamientos biocidas. Sélo tres aportaciones se
centraron en especies aviares distintas al pollo.

Tematica Aportaciones | Posters
Genética 4 2
Nutricion 2 12

Alojamiento y ma- 1 5
nejo

Miopatias 9 2

Calidad de canal 2 0
Recogida y Trans- 3 0

porte
Procesamiento 4 1
Segurldaq alimen- 7 2

taria
Técnicas de medida 4 1

Otros temas 2

Total 38 22




® Miopatias pectorales. El Dr. Bailey, de Aviagen, reconocid
la existencia de un componente genético en estos problemas,
y por tanto la posibilidad a largo plazo de una mejora eficaz,
perorelativizo la responsabilidad de la seleccion genética orien-
tada a un rapido crecimiento y alto rendimiento en pechuga,
alegando la baja correlacion existente entre estos caracteres
y las miopatias, y la existencia de lineas genéticas con escasa
incidencia y rendimientos dptimos. Valord la importancia de
los factores ambientales en un 65% para las estrias blanque-
cinas - "white stripping"”, WS -y en un 90% para la "pechuga
de madera" - WB -.
Entre éstos destacé el papel critico de la nutricion - mala
calidad de las grasas, bajos niveles de antioxidantes y ex-
cesiva densidad en aminoacidos -, y recomendd manipular
la curva de crecimiento de los broilers a fin de lograr la
maxima ganancia de peso posible en el arranque - para
favorecerla actividad de las célulassatélites de los musculos,
que impulsan el crecimiento de sus fibras -, y reducir la de
la etapaintermedia, a través por ejemplo de la disminucién
de los niveles de lisina.

Sinembargo, en otra ponenciasobre este tema, desarrollada
por investigadores de EE.UU., se describieron mecanismos
de genética molecular involucrados en el desarrollo de
WSB, ausentes en razas de crecimiento lento. Otro equipo
norteamericano concluyé que la hipoxia causada por un
desarrollo vascular descompensado respecto al muscular
constituye la causa mas probable de WS, y uno de Italia
descarté la utilidad de la restriccion alimentaria a distintas
edades para prevenir WS y WB, pues su incidencia solo
disminuy6 mientras durd la restriccion.

Otrosinvestigadoresitalianos mostraron lamayor frecuencia
de ambos problemas en pollos machos, y la importancia de
WS en pavos, aunque con efectos menos pronunciados que
enlosbroilers. Ademas, ensayosrealizados en distintos paises
completaron los datos ya conocidos sobre las alteraciones
histolégicas y los perjuicios para la calidad de la carne de
estasy otras miopatias - musculo verde, carne “spaghetti”-.
Otrostrabajosse enfocaronaladeteccién de WB portécnicas

biofisicas, o por espectrofotometria cercana a infrarrojos
en la misma linea de procesado, obteniendo en este caso
una precision del 99,5-100%.

® Factores a nivel de granja. Aqui agrupamos las aportaciones
sobre genética, nutricion y manejo, de interés limitado todas
ellas. Se presentaron datos sobre las caracteristicas de la carne
deestirpes de doble aptitud - bastante desfavorables cuantitativa
y cualitativamente, en comparacion con la del broiler estandar -,
un estudio francés sobre las diferencias entre lineas de broilers
seleccionadas divergentemente por el pH final de la carne, y
otro que no encontrd efectos de la temperatura de incubacion
sobre el desarrollo de la pechuga; ademas de una comparacion
entre estirpes de patos Pekin.
Respecto a la nutricion, mucho mas representada en la se-
sion de posters, las dos presentaciones orales se limitaron
a constatar el aumento en pechuga de Na, Ky Zn con el
uso de xilanasas y proteasas, y los efectos positivos de la
betaina sobre la integridad de las membranas musculares
en condiciones de estrés de calor. La influencia, en pollos de
crecimiento lento, de salir o no a parques de distinta calidad
se trat6 en una ponencia de investigadores belgas y holan=
deses, que, tras destacar las contradicciones existentes en la
bibliografia cientifica, presentaron sus propios resultados.
Los efectos del acceso a parques sobre la calidad de la carne
fueron calificados por los autores como no concluyentes y
de escasa relevancia practica; lo mismo que ya se constaté
en investigaciones francesas realizadas hace casi 40 afios.

® Transporteyprocesamiento. Otrasdos ponencias se dedica-
ron a estos importantes temas. En la primera, de la Universidad
de Berlin, se expusieron los resultados de un-amplio estudio
de campo sobre las técnicas de recogida de pollos, donde se
demostro claramente que cogerlos por las dos patas en vez de
solouna provoca maslesionesen la canal, ademas de ser un mé-
todo incomodo e ineficiente para los cargadores, considerando
mas importantes la calidad del manejo y la distancia recorrida
hasta los contenedores. Las aportaciones sobre transporte se
centraron en las condiciones que favorecen<la aparicion de
carnes fatigadas - DFD -, normalmente poco frecuentes, y en
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un ensayo de simulacion del transporte a distintas temperatu-
ras y humedades, cuya metodologia fue muy criticada por los
especialistas presentes.

La segunda ponencia presentd los resultados obtenidos
en el Reino Unido con el método de aturdimiento a baja
presion atmosférica — LAPS -, centrandose en los aspectos
neurofisiolégicos y de comportamiento de los pollos, que
se afirmo seran la base de una préxima aprobacién de esta
técnica en la UE. Este estudio se complementé con otro
estadounidense que indicé que el LAPS produce pequefas
diferencias en la calidad de la carne no detectables en un
analisis sensorial, y sorprendentemente, la ausencia de Sal-
monella en estas canales, en cambio detectada en un 15%
de las procesadas con aturdimiento eléctrico.

Otros estudios abordaron nuevas técnicas de escaldado,
con resultados prometedores del empleo de aire humedo
caliente sobre los recuentos de enterobacterias, y el efecto
sobre la terneza de la carne del uso de distintos tiempos
de maduracién antes del despiece, tema sobradamente
conocido, y los procesos de control de calidad en matade-
ro. En este &mbito se propuso un sistema de alerta en la
inspeccion de canales, y se destacé la gran variabilidad en
mataderos europeos de la proporcién de “segundas” - del
1 al 10% -, con predominio de los desgarros de piel - 7 al
31% -, problemas éseos - (5 al 39% -, y hemorragias en las
alas — 12 al 28% -.

® Seguridad alimentaria. Aqui destacamos los resultados de
5 afios de un programa de investigacion francés dedicado a

evaluar la eficacia para el control de Campylobacter de una
amplia gama de aditivos en pienso. Se lograron reducciones de
2-3 unidades logaritmicas con algunos de ellos, que omitieron
identificar, en particular acidos organicos de cadena corta y
algunos probidticos y aceites esenciales, pero con frecuente
divergencia entre los resultados obtenidos en granja experi-
mental y las comerciales.

En la misma linea, un estudio japonés a pequefa escala
destacé la gran reduccién de pollos positivos a C. jejuni tras
ingerir, entre 0 y 14 dias, una solucién en agua de bebida
del 0,1% de propionato de calcio y vinagre de cafa de
azuUcar y ser inoculados a los 17 dias. Investigadores de la
Universidad de la Rioja demostraron el efecto inhibidor
sobre Campylobacter de la inmersion de muslos en solu-
ciones de acido acético y citrico, logrando una reduccién
de 1,5 unidades logaritmicas; en cambio, no se obtuvo
ningun efecto de las modalidades ensayadas de envasado
en atmoésferas modificadas.

Otras aportaciones destacaron el papel preventivo de un
aditivo fitogénico ante micotoxicosis por T2, las resistencias
a biocidas y antibiéticos de las bacterias E.coli aisladas en
granjas de broilers belgas tras la desinfeccion -con un 60%
resistentes a 4 o mas antibidticos, en especial ampicilina,
ciprofloxacina y tetraciclinas; y sin tendencias definidas
respecto a biocidas-, y la escasa importancia para la salud
publica de los contaminantes procedentes de materiales
aislantes detectados en carne de pollo en Francia.e

CALENDARIO DE FERIAS, CONGRESOS Y CURSOS

Octubre 2017

Junio 2018

JORNADAS PROFESIONALES DE AVICULTURA (JPA)
Calatayud (Zaragoza)

23-26 octubre 2017

Para mas informacion:
www.JornadasAvicultura.com

Enero 2018

INTERNATIONAL PRODUCTING AND
PROCESSING EXPO IPPE

Atlanta, Georgia USA

30 enero - 1 febrero 2018

Para mas informacion:
www.ippexpo.com

Junio 2018

6TH MEDITERRANEAN POULTRY SUMMIT
Turin, Italia

18-20 junio 2018

Para mas informacion:
torino2018@mpn-wpsa.org
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VIV EUROPE 2018

Utrecht, Paises Bajos

20-22 junio 2018

Tel +90 2122164010 - Fax +90

Septiembre 2018

XV CONFERENCIA EUROPEA DE AVICULTURA
Dubrovnik, Croacia

17-21 septiembre 2018

Para mas informacién:
http://www.epc2018.com/

Noviembre 2018

EUROTIER

Hanoéver, Alemania

13-16 noviembre 2018

Para mas informacién:
https://www.eurotier.com/en/

EuroTier

First in animal farming.




