HIGIENE Y PREVENCION

CONCEPTOS BASICOS DE HIGIENE

LIMPIEZA
+ DESINFECCION

HIGIENE

LIMPIEZA: elimina la suciedad visible y
microscopica. Se usan DETERGENTES.

DESINFECCION: reduce el numero de
microorganismos vivos y destruye los
patogenos. Se utilizan DESINFECTANTES.

Enla limpiezay desinfeccion influye:

= Tipode agua

= Temperatura

= Accion quimica (detergente/desinfec-
tante y modo de uso)

= Tiempo de contacto

= Accion mecanica (modo de aplicacion)

Unicamente la correcta combinacion de
estos factores proporciona un resultado

Son operaciones complementarias y se
han de realizar las dos o el proceso seria
incompleto e inefectivo.

Primero hay que limpiar y después
desinfectar, ya que el desinfectante no

puede actuar si no se ha eliminado la
suciedad.

El agua sola NO limpia NI desinfecta.
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En CPQ Ibérica, S.A. disponemos de una
amplia gama de productos detergentes y
desinfectantes para la industria
alimentaria y ganadera, y ofrecemos
asesoramiento continuado en el uso de
nuestros productos para garantizar la
eficacia del proceso de higienizacidn.
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