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“Para los avicultores, una degradacion de la calidad de la
cascara del huevo es sinonimo de pérdidas econdmicas -roturas,
resquebrajaduras microscopicas, defectos del color-, de trabajos
suplementarios -limpieza de las cintas recolectoras de huevos y
transportadores- y de dificultades en el marcaje de los huevos”,
ha recordado Odile Stahl, con ocasion del ultimo foro avicola
organizado por la firma Prisma. Por tanto, el peligro de degradacion
de las cascaras se acentua con:

® elreemplazodegallinascadavezmastardio, con el objetivo
de 100 semanas de edad,

® |os nuevos tipos de produccion -jaulas enriquecidas y
aviarios - que provocan un mayor numero de colisiones
entre los huevos,

® |os locales, las cintas de recogida de los huevos, los
transportadores mecanicos cada vez mas largos, con un
peligrode rotura maselevadoy unimpacto masimportante
de cada rotura,

® |apuestamasmatutinaymasagrupadacomo consecuencia
delaselecciondegallinas productorasde huevos marrones.

Diferentes factores de peligro

La formacion de la cascara del huevo constituye un fenémeno
complejo en el que intervienen numerosos factores.

e Diferentes enfermedades viricas -bronquitis,
laringotraqueitis infecciosa, Newcastle, influenza, etc.- o
bacterianas -M. synoviae-, que acarrean una pérdida de
solidez de la cascara a causa de diferentes mecanismos:

® por edema uterino localizado, limitando el contacto de la
cascara en formacion con el depdsito de carbonato,

® por afectar a los cilios del oviducto, alterando la rotacion
del huevo,
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° po} disminucion de la ingesta o de la‘a‘igestibilidad de los
alimentos, lo que tiene consecuencias sobre la constitucion
de la cascara-.

e E| parasitismo -por vermes, coccidios, piojos, etc.— por
reducir también la disponibilidad de los nutrientes.

e Algunos factores alimenticios, como un desequilibrio
electrolitico, alteran la solidez de la cascara por:

- un nivel de cloro superior a 0,3%
- los altos niveles de sodio -del 0,35 al 0,45%-
- una carencia en sodio o en cloro -menos del 0,1 %-.

Valerse de las aportaciones alimenticias

Afortunadamente, de cara a algunos de estos peligros, se
puede reforzar la solidez de la cascara por via alimenticia. De esta
manera, es posible favorecer la sintesis de proteinas influyendo
en la composicién de las membranas que forman la céscara y
de la trama orgdnica de la misma mediante la aportacion de
oligoelementos especificos y de aminoacidos precursores de estas
proteinas -constituidos por colagenos-.

Otro medio de accién consiste en jugar con las aportaciones
de oligoelementos especificos permitiendo la activacion de
enzimas como la anhidrasa carbonica y/o sobre las aportaciones
de iones bicarbonatos, sobre todo en verano. “Cuando hace calor
la gallina se hiperventila y excreta mds didxido de carbono. Hace
falta pues aportar bicarbonato en mayor cantidad para corregir
el desequilibrio fisioldgico que esto conlleva” explica Odile Stahl.

Hay que recordar que, en materia del calcio, la formay la hora
de su distribucion tienen su importancia. Se deben preferir las
particulas entre 2 y 5 mm de forma redondeada -menos superficie
de ataque- y la calcita -solubilidad adaptada-. La aportacion debe
distribuirse 3 horas antes del principio de la calcificacion
-apetito calcico-.

Favorecer la aportacion de calcio

Para jugar con todas las bazas a favor, se
pude actuar sobre la absorcion del calcio de
diferentes maneras:

e preservando de la integridad de las
células presentes en las mucosas del
intestinoy del utero, luchando contra
el microbismo, por aportaciones
de zinc, vitamina A, betaina,
butiratos -desarrollo y reparacion
delasvellosidades intestinalesy mas
superficie de absorcion-,

® por acidificacién del tubo digestivo mediante acidos
organicos,

® por ralentizacion del transito con arcillas especificas,

® por destruccion de los complejos célcicos, ligando el
calcio mediante la utilizacion de protectores del higado
y desintegracion de los jabones de acidos grasos y de las
fitasas —destruccion de los fitatos-,
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® protegiendo el calcio mediante su conjuncion con silicato
hidratado natural-,

e por aportacion de vitamina D,, considerando que la
dosis reglamentaria maxima de 3.000 Ul [ kg puede ser
insuficiente en relacion a las necesidades reales para la
solidez de la cascara, pero debe prestarse atencion puesto
que la misma se almacena en el organismo, habiendo el
peligro de una toxicidad irreversible y de competencia en
la absorcion de los pigmentos y la vitamina A.

Por ello se sugiere recurrir a protectores hepaticos a fin de
favorecer la transformacion de la vitamina por el higado en
metabolito activo, a bien aportar este directamente, bien bajo una
forma ya concadenada a un transportador activo -quelatos -, bien
en forma de pidolatos de calcio.

Existen aun otras palancas de accién que pueden ponerse
en practica para preservar la solidez de la cascara, ademas de Ia
nutricional:

e favoreciendo la mineralizacion general: vitamina D,
oligoelementos -Mn Zn, Cu-, extractos de plantas -cola
de caballo, ortigas-, mejora del esqueleto de las gallinas en
los momentos clave -arranque, madurez sexual-;

® luchando contra las micotoxinas -aflatoxinas B, acido
ciclopiazénico, tricotecenos, zearalenona, ocratoxina A,
fumonisina B1, patulina y citrinina- que tienen efectos
negativos sobre la solidez de la cascara;

e controlando el calibre del huevo en la eleccion de la
estirpe, la estimulacion de la pollita, la edad en los
primeros huevos-, el peso en relacion con la edad de
la gallina, el programa de iluminacién, la estimulacion
alimenticia al principio de la puesta, el consumo, la

presencia de determinadas materias primas
-guisantes, habas, colza, etc.- y laaportacion
de metionina y de acido linoleico.

Una reduccién
drastica del nivel de
metionina permite
reducir el tamano
de los huevos y el
numero de huevos
muy grandes, pero

puede ocasionar una
baja del nivel de
puesta

Acido linoleico y oleico

Segun QOdile Stahl, las conclusiones de

diferentesexperiencias de Yousefiy col.-2006-

, el efecto del acido linoleico sobre el tamafio

del huevo es muy importante al principio

de la puesta, entre las 22 y las 32 semanas

y nulo en el caso de las aves de mas de 94

semanas. Las aportaciones recomendadas en

el pienso se situan alrededor del 1%, siendo

la respuesta mas importante cuando el pienso

viene enriquecido a la vez con acido linoleico y
oleico -Grobas y col., 1999-.

Una reduccion drastica del nivel de metionina permite reducir
el tamafio de los huevos y el numero de huevos muy grandes.
Pero esto tiene su contrapartida ya que puede ocasionar una baja
colateral del nivel de puesta y del peso de las gallinas.

Cuando las gallinas no disponen de suficientes proteinas
en su racién, hacen uso de las proteinas musculares”, explica
Odile Stahl. e
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