HIGIENE Y PREVENCION

Acerca de esta seccion...

La puesta en el mercado de alimentos de
origen animal exige que el producto final
destinado al consumo humano tenga unas
cualidades higiénicas adecuadas para evitar,
tanto las infecciones por microorganismos,
como las intoxicaciones quimicas.

En el proceso de produccion avicola los
riesgos de contaminacién microbiana existen
en cualquiera de las etapas de produccién
(granja, incubadora o matadero) y hay que
tener en cuenta que la contaminacion en una
de dichas etapas se traslada y se potencia en el
resto a modo de ‘efecto doming’

Por ello, es imprescindible mantener una
‘buena praxis’ en higiene y bioseguridad en
todos los puntos de la cadena productiva.

(PQ Ibérica, S.A. es una empresa de
productos, instalaciones y servicios con mds

de 30 afios de experiencia en la gestion global
de la higiene en la industria alimentaria y
ganaderay, en especial, en laindustria avicola.

Nuestros amplios conocimientos técnicos, gran
flexibilidad y alta reactividad nos permiten
responder a las necesidades especificas de
nuestros clientes y colaborar con las empresas
lideres en el sector de la industria avicola.

Como expertos en higiene nos es grato
presentar esta seccion bimestral cuyo objetivo
es informar, mediante breves fichas técnicas,
sobre los temas con mayor relevancia actual
en nuestro campo de competencia.

iEsperamos que les guste!

¢Consultas, sugerencias o comentarios?
cpq@cpqiberica.es
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