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NOTICIAS DE ESPAÑANOTICIAS DE ESPAÑANOTICIAS DE ESPAÑANOTICIAS DE ESPAÑANOTICIAS DE ESPAÑA

Los casos de salmonelosis se han redu-
cido en Cataluña más de un 50 % en los
últimos seis años, gracias al aumento de los
controles en las explotaciones avícolas,
según se ha expuesto el 18 de octubre
pasado en el Congreso Internacional sobre
Autocontrol y Seguridad Alimentaria
KAUSAL 2012.

Según datos del sistema de notificación
microbiológica, los casos en Cataluña han
pasado de 3.790 en 2004 a 1.693 en 2010,
ha informado la Generalitat por medio de
una nota de prensa. También se ha reducido
de forma significativa el número de brotes
de enfermedades de transmisión alimenta-
ria causados por salmonela, teniendo en
cuenta que en 2006 hubo 39 y en 2010 se
contabilizaron 8.

Actualmente, la salmonela es una de
las causas más frecuentes de brotes de
toxiinfecciones alimentarias y de altera-
ciones gastroentéricas en Cataluña y toda
Europa, y está asociada al consumo de
alimentos contaminados.

KAUSAL, que reúne a los profesionales
de este ámbito en un fórum en el que

Los casos de salmonelosis en Cataluña se reducen en más del 50 % en seis años

exponen las experiencias de mayor éxito en
los sistemas de autocontrol alimentaria, se
celebra este año en Barcelona con el lema
«Juntos, alimentos con garantía», para re-
flexionar sobre la importancia de que los
integrantes de la cadena alimentaria traba-
jen de forma conjunta para obtener alimen-
tos seguros.

Uno de los aspectos que se han tratado
en esta cita es el control de la salmonela en
los alimentos, un problema complejo que
requiere, indican los expertos, una estrate-
gia global en toda la cadena alimentaria,
desde la producción de materias primeras
hasta la comercialización.

Desde hace años, la administración y
los avicultores han aumentado los es-
fuerzos y autocontroles de las explota-
ciones, mediante de bioseguridad y la
vacunación de gallinas ponedoras y
reproductoras, para reducir la presencia
de salmonela en las aves en respuesta a
la normativa de la UE para erradicar la
presencia de esta bacteria.

Según datos epidemiológicas, los hue-
vos y la carne de pollo son los productos más

directamente relacionados con los casos de
salmonelosis humana.

Otro elemento esencial para la preven-
ción de esta infección es la mejora en las
prácticas de preparación de alimentos me-
diante la educación de los manipuladores
de alimentos y los consumidores. Concre-
tamente, apuntan los expertos, mediante la
concienciación de la higiene en la cocina,
el manejo y conservación adecuados de los
alimentos, el control de la contaminación
cruzada durante su procesamiento y el
tratamiento culinario adecuado.

Estos protocolos, junto con el control
veterinario y de salud pública está permi-
tiendo aumentar la eficacia en la preven-
ción de las zoonosis de transmisión alimen-
taria. EFEAGRO 
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