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Un estudio canadiense descubrio que las
ponedoras estan mas sanas, son menos agre-
sivas, poseen mejor eficiencia alimenticia y
producen mas huevos si se les corta el pico
cuando son todavia pollitas.

Un equipo de cientificos avicolas ha sacado la con-
clusion de que el corte de picos beneficia al rendimiento
y bienestar de las ponedoras, hallazgo que desafia a
aquellos que estan intentando que esta practica sea
abolida.

Esto seria aplicable al Reino Unido, donde se habia
previsto que dicha prohibicion se hiciera efectiva este
afo, pero el afio pasado se aplazo por consejo del U.K.
Farm Animal Welfare Council -FAWC-. Sin embargo, las
autoridades britanicas declararon que, al mismo tiempo
que aceptan la recomendacion del FAWC, siguen pla-
neando la aplicacion de esta prohibicion, aunque no
probablemente antes del 2016.

La conclusion del equipo se baso sobre investigacio-
nesrealizadasen la Universidad de Saskatchewan, diri-
gida porel Dr.Henry Classen, profesor en el Departamen-
to de Ciencia Avicola.

Los descubrimientos de Classen respaldaron los re-
sultados de los investigadores de la Universidad de
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Glasgow, en Escocia, que determinaron que el corte de
picos no causa sufrimiento a las aves a largo plazo.
EI FAWC basé su recomendacion sobre este trabajo
de Glasgow.

El equipo de Classen no observo ninguna conse-
cuencia negativa sobre el bienestar de las ponedoras.

"Nuestros resultados sugieren que un corte de picos
moderado continua siendo la mejor técnica de manejo
paracontrolarel canibalismo en las ponedorasy que este
tratamiento intensifica, a largo plazo, el bienestar de las
gallinas”, declaro Classen en un informe sobre investi-
gacion, en Ontario.

Lainvestigacion estudio tanto el sistema de corte de
picos mediante una maquina convencional -con cuchi-
[la caliente- como mediante rayos infrarrojosy se reco-
gieron datos sobre la conducta y productividad de las
gallinasysobre la cicatrizacion del picoysu crecimiento
posterior.

En la investigacidn se constato que el corte de
picos mediante una cuchilla caliente en pollitas re-
cién nacidas, a los 10 dias y a los 35 dias de edad
incrementaba la eficiencia alimenticiay el emplume
de las aves durante la produccion en las tres edades
en que se realizo.

El corte de picos que se realizé con una cuchilla
caliente a las pollitas recién nacidas tuvo menos
efecto sobre la conducta, no impacto sobre el creci-
miento y propicié que la cicatrizacidon fuera mas
rapidaque cuandoserealizéalos 10y 35diasde edad,
aunque, respecto a la madurez sexual no se observd
ningun efecto adverso destacable con el corte de
picos a edades mas avanzadas.

Segun Classen, lainvestigacion indico que era pre-
ferible realizar el corte de picos al nacimiento.

Losinvestigadoresanalizaron el dolorligado al corte
de picos en tres niveles, nulo, agudo y crdnico a largo
plazoydeterminaron que el corte de picosal nacimiento
no causa ninguna alteracion en la conducta de las
pollitas de un dia de edad, confirmando el concepto de
corte de picosindoloro. También volvieron a reafirmarse
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en que el realizado a edades mas avanzadas no causa
ningun efecto adverso destacable en la madurez sexual
o durante la puesta.

Elexamen del tejido histologico de los picos no revelo
neuromas, por ejemplo hinchazén de nervios del pico.

La investigacion fue disefiada para determinar el
efecto de cortar el 20%, el 40% o el 60% de los picos al
nacimiento, usando tanto el sistema de la cuchilla
caliente como el de rayos infrarrojos.

Classen declar6 que el corte de picos con cuchilla
caliente en los tres niveles hizo descender el canibalismo
yotras conductas agresivasy mejoro significa-tivamente
el emplume, la produccién de huevos y la eficiencia
alimenticia. Sin embargo, dijo que el mejor control de la
conducta se obtenia con el corte del 40%y el 60% del pico.

También dijo que los resultados obtenidos aplicando
el corte de picos con infrarrojos eran similares, pero que
este método tenia la ventaja de que el corte era mas
preciso y no producia heridas abiertas que podrian
infectarse, causaba muy poco o ningun dolorylasaves
tenian mas facilidad para comer.

Los investigadores estudiaron cuatro lotes comer-
ciales, dos en los que el corte de picos se realizé por el
método dela cuchilla caliente ydosenlosque se aplicd
la técnica de rayos infrarrojos. Se examino a las aves a
las 21 yalas 57 semanas de edad y en ninguin caso se
observd que presentaran defectos en el pico.

De todos modos, se llego a la conclusion de que con
la técnica del corte por rayos infrarrojos los picos eran
mas simétricos y se controlaba mejor su longitud. @
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Iniciativa del Parlamento Europeo contra el despilfarro de alimentos en la UE

"Como evitar el despilfarro de alimentos: estrategias para mejorar la eficiencia de la cadena alimentaria en la Unién
Europea - UE-" esel nombre del informe adoptado por la Comision de Agriculturay Desarrollo Rural del Parlamento Europeo
el 23 de noviembre pasado. El documento insta a tomar medidas urgentes para reducira la mitad los desperdicios de alimentos
en 2025y mejorar el acceso a los alimentos a aquellos ciudadanos necesitados.

La peticion del Parlamento Europeo se basa en que la pérdida de alimentos, “saludablesy comestibles”, alo largo de todos
loseslabones de la cadena - sobre todo a nivel de la distribucidon y de uso doméstico - alcanza casi el 50% en Europa, mientras
79 millones de ciudadanos europeos viven por debajo del umbral de la pobreza en la UE.

El desperdicio de alimentos se produce en todas las fases de la cadena: productores, transformadores, distribuidores,
servicios de restauracion y consumidores. Se deben tomar medidas nacionalesy en la UE para mejorar la eficiencia de las
cadenas de suministro y de consumo, sector por sector y es necesario abordar este problema con urgencia.

Entre otras medidas se proponen campafias de educacion, mejorar el etiquetadoy envasadoy promover la “restauracion
responsable” y el fomento de la donacion de los alimentos sobrantes en la restauracion o la distribucion. La Federacion
Europea de Industrias de Alimentacion y Bebidas esta colaborando en esta iniciativa debatiendo sobre las propuestas de la
Comision parlamentaria. ®
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