&‘« iSELEcchES
AVICOLAS W

lernalnas

Numero 6. Junio 2009

FOIE GRAS EXPO interrogaal sector sobre el
modo de produccion

La poblacién francesa de Mont-de-
Marsan, en las Landas, ha acogido la 192
edicién de Foie Gras Expo, del pasado 31
de marzo al 2 de abril. En ella han ocupado
un lugar preferente la investigacién y la
evolucién de las formas de produccion que
quiere implantar la Uni6n Europea.

El contexto de la 192 edicion de la Foie Gras Expo
no era de los mas favorables. La crisis econémica
global, las dificultades actuales del sector y los estra-
gos causados por la tempestad Klaus, que se abati6
sobre las Landas el pasado mes de enero, prefiguraban
efectivamente una edicién mas bien triste. Tanto més
cuanto entre ladecena de expositores que no acudieron
a la cita en relacién a la anterior edicion, en el 2007,
figuraba una ausencia notable, Euralis, una de las dos
mayores agrupaciones de productores franceses de
foie gras que, junto con Maisadour, no ha querido
participar en este Salon, prefiriendo “estar sobre el
terreno”.

El primer dia del Sal6n dejaba temer lo peor: las
avenidas de los mercados de Nahuques, que alberga-
ban a los expositores, estaban desesperadamente
vacias, desdefiadas por los visitantes. Afortunada-
mente, la participacion fue creciendo perosin

atraviesa. El descenso del consumo obliga a los produc-
tores a disminuir su produccion en cerca de un 10%, la
tempestad habria ocasionado dafios por valor de 26
millones de euros para el sector, a los que se deben
afiadir unos 3 millones paralas pérdidas en laincubacion.

Al mismo tiempo, las conferencias dan constancia
tanto de los desafios a los que debera enfrentarse la
produccién de foie gras como también de un sector que
se muestra preparado para afrontarlos. Mas alla del
alojamiento colectivo, que se erigira como el hito
destacado de este Salon, sobresalen los esfuerzos de
los investigadoresy profesionales sobre las cuestiones
del medio ambiente y también sobre la viabilidad
econdémicade laproduccion.

ENTREVISTA AALAIN HARAMBAT,
ORGANIZADOR

¢Qué balance hace usted de Foie Gras Expo
2009?

El primer dia ha sido complicado, hemos
tenido dificultades para arrancar en términos de
participacion. Después,
el segundo y tercer dia

alcanzar records, con algo menos de 5.000
visitantes, contra los 5.400 del 2007. La
ediciondel 2009 hasido, por lo menos, ricaen
ensefanzas, con coloquios sobre la evolucion
de los modos de produccion, la investigacion
en palmipedas parafoie gras, latempestad, la
situacion econémica, las acciones de promo-
cién llevadas a cabo por el Cifog, asi como la
notable intervencién de Jordi Terol, Presiden-
te de ASEHGRA, lainterprofesional espafiola.
Por parte de los expositores, lagran atraccién
fuela jaulacolectiva. Ni un fabricante, o casi,
dejé de presentar su version.

Foie Gras Expo habra dado pues, la
imagen del sector. Por un lado, la escasa
afluencia traduce las dificultades por las que

han sido mejores. Los
expositores nos dicen
gue han podido traba-
jJar, tener contactos in-
teresantes con los pro-
fesionales. Segun las pri-
merasimpresionesde las
encuestassobre el grado
desatisfaccion, lagente
se ha ido contenta y es-
tan a priori interesados
en unanueva edicion en
el 2011. En cuanto a los
coloquios, losencuentros

Alain Harambat
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de lamafiana no consiguen atraer alagente y estamos
pensando en suprimirlos. En cambio, la intervencion
del jueves por la tarde fue interesante. Por tanto he
constatado remontadas positivas. La Unica pena ha
sido a nivel de participacion, que no ha sido desbor-
dante. Pero los que estaban presentes se han mostra-
do interesados.

¢Cual ha sido, segun usted, el hecho mas
destacado de esta edicion?

En esta edicion hemos deseado poner el acento
sobre el alojamiento de los patos con la perspectiva
del 2015, a través de los coloquios y las innovaciones
de los expositores. La finalidad de un Sal6n es el de
poner enrelieve un tema que interese al sectory que
representa, en su origen, una coaccién puesto que
implica un cambio en la forma de trabajar. En este
sentido, nosotros hemos aportado nuestra piedra al
edificio.

También hemos querido invitar a Jordi Perol,
Presidente de la interprofesional espafiola, para que
aportara unavision del exterior. No podemos quedar-
nos aislados en nuestro rincén. Para conseguir la
continuidad de la producciény luchar contra el lobby
anti-embuchado es necesario consolidar el sector,
gue se reconozca su peso econémico y que se armo-
nicen sus practicas.

ECONOMIA: FRANCIA RESISTE, ESPANA SE
RESIENTE

Cuando el paro y el poder adquisitivo son las dos
principales preocupaciones de los franceses, resulta
dificil paralosarticulos de lujo mantener su rango. Marie
Pierre Pé, animadora del Cifog (1) subrayaba en un
coloquio sobre la situacion econémica, los malos resul-
tados de los productos festivos en las grandes superfi-
cies: el champagne hasufrido un descenso del 12%de su
cifra de negocios, las ostras del 9% y los chocolates
destinados a celebracionesdel 4%. Bienque mal, el foie
gras parece haber conseguido salvar la situacion con un
aumentodel 1,3 %. Pero este pequefio aumento envalor
no debe ocultar las dificultades del sector. El afio 2008 ha
visto retroceder en volumen tanto el consumo como las
exportaciones francesas. Principalmente las encamina-
das a Espafia —un 12 % menos—, que es el primer
destinatario. Por tanto, el sector ha tenido que poner en
practica un plan de reduccion de la produccion para
ajustar la oferta a la demanda. La disminucion del
numero de sacrificios registrada en enero —el 10 %—
deberiacontinuar todoalo largo del primer semestre del
20009 para llegar al 8,5% menos el 30 junio de este afo.

(1) CIFOG: Comité Interprofesional de Palmipedas del Foie Gras

Después tenderia a ser menos estricta puesto que las
ultimas previsiones apuntan a una baja acumulada de
7,5 % durante los tres primeros trimestres del 2009.
Sobre el conjunto del afio, el descenso podriaser del 6 %,
por debajo pues de las previsiones que apuntaban al
10%. Después de una marcada progresion en el 2007, la
produccion francesa habia ya frenado en el 2008 para
estabilizarse alrededor de 35 millones de patos sacrifi-
cados.

En el otrolado de los Pirineos, lasituacién es mucho
mas tensa. En el 2008 Espafia ha reducido su produccion
enun 20%, pasando de 2 millonesa 1,6 millones de patos
sacrificados. En el 2009 parece que los volumenes
tendrian que mantenerse a este nivel. Puesto que la
restauracion representa unasalidaimportante parasus
productos, el sector del foie gras espafiol ha sufrido de
pleno el latigazo de la crisis econémicaya que el consumo
de foie gras por lamismaha caido un 30 %. Ademas tiene
que enfrentarse a las importaciones procedentes de
Bulgaria y de Francia. Jordi Terol se ha mostrado muy
airado a este respecto, fustigando la actitud de ciertas
sociedades francesas que malvenden sus stocks en
Espafia a precios ruinosos.

Jordi Terol

Enun francés perfecto, Jordi Terol rememoratodo
el camino recorrido por Espafia desde los afios 1980,
cuando el “consumidor espafiol no sabia lo que era el
foie gras”. Después, Espafia se ha convertido en el
segundo pais consumidor de foie gras en el mundo, con
laayudade los franceses, que les han ensefiado su buen
hacer. El recuerda los consejos prodigados en aquella
época por los franceses: “no engafies nunca” le decian.

Por esto hoy en dia le sorprende la actitud de sus
vecinos. Se extrafia de ver en el mercado espafiol
productos franceses vendidos a 18 euros el kilo. “Noso-
tros seguimos vuestras normas, pero, jpara qué sirve?.
Nosotros no podemos vender a menos de 27 0 28 euros”.
Con estos precios que desafian cualquier competencia,
se desacreditara a un sector que ha tenido que desple-
gar, durante afos, muchos esfuerzos para justificar el
precio elevado de su producto.

Miembro activo de la recién creada Asociacion
Europea del Foie Gras, Jordi Terol apela al dialogo: “es
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necesario que hablemos claramente. ;Qué vamos a
hacer? (Vulgarizar el foie gras?”. En respuesta, Alain
Labarthe no puede dejar de constatar que lacompeten-
ciaesdura, pero abunda en el sentir de su vecino sobre
el porvenir que se debe forjar para el foie gras: “es un
producto magico que no se debe degradar.” Dos sema-
nas después del Salony después de haber podido discutir
con las empresas francesas, Jordi Terol se mostraba
confiado sobre un acuerdo “de buen entendimiento.” A
pesar de las divergencias, la Europa del Foie Gras esta
en camino.

COMUNICACION: LA MAGIA DEL FOIE GRAS

En su comunicacion, el Cifog apuesta por la magia
del foie gras, buscando al mismo tiempo hacerlo accesi-
ble a todos, por medio de la innovacién culinaria. Es el
espiritu de la saga de los Mafoi, campafa publicitaria
difundidapor la television durante las fiestas de Navidad
y relanzada a través de Internet por la web
www.lesmafoi.fr, especialmente dedicada a los pro-
ductos, con numerosas recetas. Se descubren alli perso-
najes a los que se atribuyen diferentes perfiles - los
auténticos, los sofisticados...- y a los que corresponden
distintas recetas a base de foie gras. El periodo de
Pascua es igualmente un objetivo para el sector, que
esta presente en 18 revistas de prensa de temas gene-
rales, femeninos o de cocina. El objetivo es el de
consolidar el consumo de foie gras durante las fiestas de
fin de afio, pero también el de reclutar nuevos consu-
midores y que el producto esté presente a lo largo de
todo el afio. Alain Labarthe admite, sin embargo, la
dificultad en desestacionalizar el productoy establece
un limite: “no se debe perder el caracter excepcional
y festivo”.

SITUACION DEL ALOJAMIENTO COLECTIVO
PARA EL EMBUCHADO

El alojamiento colectivo de los patos habra sido el
tema principal de este Salén. Cuando una recomenda-
cién europea estipula que las granjas deben dejar de
cebar las aves en jaulas pequefias de aqui al 2015, el
conjunto del sector francés parece estar preparandose
para responder a este desafio. Muchos son los
expositores, tanto si se trata de suministradores habi-
tuales de alojamientos para patos para cebar, como de
recién llegados a este mercado, que proponen una jaula
colectiva. Por parte de los fabricantes de cebadoras
también se han sumado a la cuestion para adaptar el
material a los nuevos métodos de trabajo. Asimismo, en
uncoloquio celebrado el 31 de marzo, se hainvitadoalos
investigadores a colaborar en sus trabajos.

Todo surge a partir de una recomendacion de la
Unién Europea del 22-6-1999 (1) que comprende seis
grandes capitulos que regulan los métodos de criay de
cebado de patos de Barberie:

-cuidados e inspeccion,

-cercados, edificios y equipamientos,
-manejo de la explotacion,

-cambio de genotipo o de fenotipo,
-preparacion para el sacrificio,
-disposiciones generales.

Si ciertos puntos no hacen mas que poner sobre
papel algunas practicas de hecho ya evidentes, otros
conllevan una profunda transformacion del mundo de la
produccion. Laure Bignon, ingeniera del ITAVI (2) espe-
cialista en la reglamentacion del bienestar, subraya asi
laimportancia del articulo 10 que establece las nuevas
normas en términos de cebado. En él encontramos,
entre otras, estas lineas que condenan las jaulas peque-
fias para cebar: ’los sistemas de alojamiento para patos
tienen que permitiralasaves (...) girarse sindificultad,
(....) batir las alas, (...), interactuar normalmente con
otrosindividuos”. Otro punto importante es el de que los
animalestienen que tener la posibilidad “de sumergirsu
cabezaen el aguay de proyectar con el pico agua sobre
su cuerpo sin dificultad”. Las jaulas colectivas habian
nacido pues, por lo menos, en el espiritu del Comité
Permanente del Consejo de la Unién Europea. Tan solo
faltaba ponerlas en practica.

Laure Bignon, del ITAVI, ha recordado los grandes principios promulgados
por la recomendacion de la Union Europea de 1999

Previstas en principio parael 2004 en el caso de las
instalaciones nuevas y para el 2010 para todas las
explotaciones, los plazos se prorrogaron por cinco afios.
Por tanto, desde el 1 de febrero, lasinstalaciones nuevas
tienen que estar equipadas con jaulas colectivas: a las
otras les quedan aun seis afios. En efecto, si la palabra
“recomendacion” puede hacer pensar en una cierta
condescendencia, debemos recordar que Francia se ha
comprometido a respetar las normas del Consejo de

(1) www.mapa.es/ganaderia/pags/bienestar/pdg/
recomenpatoscriollos.pdg
(2) ITAVI: Instituto Técnico de la Avicultura
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Europa por la firma de la Convencién Europea sobre la
proteccion de animales de granja en 1978. Mas alla del
bienestar del pato, tal como se describe en larecomen-
dacién, era necesario encontrar un sistema que permi-
tiera asegurar un minimo de confort de trabajo al
cebadory el mantenimiento de la productividad y de los
rendimientos zootécnicos. Desde 1999, esta tematica
hasido ampliamente trabajada, primero por el INRA (1),
pero también por el ITAVI, el Palmipéle (2), el liceo
agricolade Périgueuxy sobre todo por los profesionales,
especialmente los fabricantes de material. Aunque nos
encontramos todavia en los primeros pasos del aloja-
miento colectivo moderno, los diversos trabajos em-
prendidos y la experiencia de los precursores permi-
ten ya saber un poco mas sobre lo que va a ser el
embuchado del futuro.

Los alojamientos colectivos son de tamafios muy
diversos segun los fabricantes, presentando cada uno de
ellossus particularidades técnicas. Pero, globalmente,
todos funcionan seguin el mismo principio: los patos
viven en grupos que pueden ir de tresadiez enuna jaula,
donde pueden moverse libremente fuerade los periodos
de embuchado. Por lo tanto, es solo durante las comidas
cuando el cebador vaarestringir el espacio. Paraello, el
pato es empujado hacia delante por un fondo mévil
mientras que se abate un rastrillo de contencién para
permitir el cebado.

Francois Héraut, del liceo agricola del Périgueux, estima que los rendimien-
tos zootécnicos son equiparables entre el alojamiento colectivo y el
alojamiento individual.

En términos de bienestar, Francois Héraut, del
Liceo Agricoladel Périgueux, atribuye muchasventajas
al alojamiento colectivo al haber podido comparar los
rendimientos del cebado en jaulas individuales de embu-
chadoy en tres modelos de jaulas colectivas durante un
estudio realizado en una explotacién. Los alojamientos
eran muy diferentes en cuanto a efectivos y superficie
por pato. Ademas de la jaula de embuchado—1.000 cm?
para un pato—, habia un modelo para tres patos —1.250
cm?/pato—, otro para cuatro patos—1.500 cm?>—, y un
tercero parasiete patos —2.000 cm?—. Se pudo consta-
tar una mejor manifestacion del comportamiento a

(1) INRA: Instituto Nacional de la Investigacién Agricola
(2) Palmipdle: Centro de Investigacion sobre Palmipedas

partirde los 1.500 cm? por pato. Seguin Héraut, mas alla
de la superficie por ave, parece que la superficie total
disponible tiene también una notable incidencia: “a
partir de cinco 0 seis patos se dispone de una superficie
interesante”.

Sin embargo, es necesario tener en cuenta otro
parametro ademas de este aspecto del comportamien-
to. Unestudio de Palmipble, encaminado aelaborar una
parrillade evaluacién de losalojamientos, hatomadoen
consideracion las heridas observadas en los animales.
Los resultados presentados por Joanna Litt estan aqui
mas contrastados. Como aspecto positivo, la frecuencia
de los hematomas disminuye considerablemente, espe-
cialmente los de la espalda —solamente el 7,6% en
alojamiento colectivo, en contra del 11,8 % al 15,7 %,
segun el modelo, en las jaulas individuales—. Por el
contrario, lavidaen colectividad acarrealaaparicionde
un fendmeno nuevo: los arafiazos. De su ausencia en las
jJaulasindividuales, la frecuencia de los arafiazos pasa a
un6,4%, enlaespalda, yaun 16,9 %, en los muslos, en
las jaulas colectivas. De todas formas, estos resultados
estan aun por confirmar con un nimero mayor de
réplicas. Pero a partir de los datos disponibles, Héraut
da ya interesantes indicaciones y pistas de reflexién
sobre las vias de mejora del bienestar del pato para
cebar. La jaula colectiva que aqui se ha examinado
estaba prevista para tres patos. Podemos preguntarnos
sobre la influencia del efectivo, pero también de la
superficie, sobre estos dos tipos de heridas. También la
genética podria aportar una parte de lasolucién parael
problema de los arafiazos. A través del programa
“CaNerviosisme”, los investigadores del INRA se intere-
san, en efecto, por la posibilidad de seleccionar un pato
Menos nervioso.

En lo que respecta al trabajo del embuchador,
todavia quedan muchas cosas por hacer. Francois Héraut
resaltaladisminuciénde larapidez del embuchadodel 10
al 25 %. Joanna Lit destaca también unareduccién de la
cadencia: de 6 segundos por pato en jaulas individuales,
se pasariaa 10segundos en jaulas colectivas. Aunque en
menor grado, los patos pueden todavia moverse y el
embuchador se ve obligado a veces a volver atras para
alimentar aun pato que se habriamovido. Ademas, esta
relativa anarquia en la posicion de los patos obliga a un
embuchado vertical ya que puede suceder que el pato se
encuentre de espaldas al embuchador. Laadaptaciona
unanuevatécnicay lanecesidad de concentracion para
distinguir a los patos a los que ya se ha administrado su
racionson las dos dificultades principales con lasque se han
tenido que enfrentar cuatro criadores a los que Palmipdle
ha recurrido para que atestiglien su experiencia.

Resultados equiparables

También aqui estamos tan solo en las premisas y,
como subraya Francois Héraut, seria interesante “tra-
bajar con ergébnomos para analizar los gestos y las
posturas”. También subraya el trabajo realizado para
adaptar lasembuchadorasalas jaulas colectivasy anima
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a seguir con nuevas in-
novaciones. Asi, la em-
presa Dussau ha previs-
to un sistema que per-
mite sujetar el pico del
pato mientras que el
embuchador coge al si-
guiente. La empresa
“Faf le réve”, por su
parte, hapuestoapunto
un nuevo brazo cuyos
movimientos indicarian
alaembuchadorasi tie-
ne gue avanzar o retro-
ceder. Desde el punto
de vista de los rendi-
mientos técnicos,
Francois Héraut desta-
ca una superioridad de
la jaula individual pe-
guefia expresada en el peso del higado, resultado que
incita a revisar las curvas del embuchado. No registra,
en cambio, diferencias entre los diferentes tipos de
jaulas colectivas. En contrapartida, el alojamiento co-
lectivo permite mejorar el peso del “magret” (1), como
también la presentacion de la canal. En este caso, los
alojamientos grandes parecen favorecer la mejora de
los pesos de las mismas. Al final, Héraut estima que los
rendimientos del alojamiento individual y los del aloja-
miento colectivo son equiparables. Queda una ultima
cuestion, quizas lamas espinosa: el coste de lainversion.
Cuando la jaula individual salia por unos 16 € por plaza,
es necesario calcular generalmente 30 € por ave en una
jaulacolectiva.

pasado a la jaula colectiva.

JAULAS QUE ESTAN YA EN EL MERCADO

Escriba

El parque Guitoune esta previsto para cuatro patos
endoble hilera, conunsolo tabigue central que se inclina

(1) Magret: filete de carne de la pechuga

Marie Saget, del Palmipble, ha presentado
cuatro testimonios de criadores que se han

de un lado o del otro en el momento del embuchado,
empujando al pato por abajo. La contencion se efectiia
mediante un rastel delante. Una pequenia particulari-
dad del mddulo es la de que prevé un ventilador
incorporado a la jaula y no situado encima, lo que
permite a los patos elegir una zona ventilada o no. El
suministro de agua es lateral.

Socmi

Presenta una jaula prevista para5 patos en doble
fila, con suministro de agua central. La contencién se
realiza al mismo tiempo abatiendo la reja lateral y
levantando la mitad del suelo, que llegan a formar un
angulo recto. La operacion estd comandada por un
accionador eléctrico patentado. Unapared fija central
separa las dos jaulas.

Matercan

Tiene una jaula prevista para tres patos. Después
de haber presentado un modelo sin contencion durante
la celebracion del SPACE, Matercan se desmarca con un
modelo de contencidn elastica para evitar las lesiones.
La contenciéon posterior que empuja a los patos se
consigue gracias a una ligera elevacidon del suelo mien-
tras que la pared de atrés se inclina empujando al pato
por arriba. El sistema puede ser automatico. Existe en
doble hilera o en mural.
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ASAMBLEA GENERAL

DE AVIALTER Palmizen

. o . La jaula Palmizen permite acoger 10 patos en 1 m de profundidad por
AviAalter, Asociacion Profesio- ; , .

nal de la Avicultura Alternativa, cele- 1,20m 6 1,43 m de largo, segun las normas clasicas o IGP del Sudogste. Una
brara su primera Asamblea General barrerade fondo sobre 30 m se adelanta en el momento de las comidas. Esta
Ordinaria de socios, habiendo elegi- operacién esta motorizada. En cuanto a lacontencion delantera, es manual.
do para ello el marco de las proximas El criador abate la reja cada cinco metros, lo que permite limitar el
Jornadas Profesionales de Avicultu- tiempo de contencién, como también el peligro de lesiones. El suministro
ra, que se celebrardn en Cérdoba, de agua es central.
del 15 al 19 de junio préximo. La
Asamblea tendra lugar en el Hotel
Cordoba Center el dia 17, miércoles,
alas 18 horas, con el siguiente Orden : ‘
del Dia: ;

parch e gV MEC i
1. Lectura y aprobacién, si pro-
cede, del acta de la asamblea
anterior.

2. Informe del Presidente sobre el
desarrollo del Ejercicio anterior.
3. Lectura y aprobacién, en su
caso, del balance de Ingresos y
Gastos, correspondiente al ejer-
cicio anterior.

4. Eleccion de nueva Junta de Go-
bierno para los 4 afios siguientes.
5. Propuestas sobre acciones y/o
proyectos inmediatos. Lineas de
trabajo.

6. Proposiciones, Ruegos y Pre-
guntas de los asistentes.

La actual Junta de Gobierno ha
de cesar ya que es provisional, ha-
biéndose formado en el acto de
constitucion de AviAlter. Elevage service

La jaula esta prevista para cuatro patos segun las normas Label Rouge.
Esta equipada con suministro de agua central. La contencidn se efectia por
el movimiento simultaneo de la pared posterior, que avanza, y de la reja

UNA EMPRESA delantera, que se abate.

BRITANICA
PROMOCIONAEL
"HUEVO FELIZ"

La empresa de huevos del Rei-
no Unido "The Happy Egg Company"
ha iniciado el pasado mes de mayo
una campafa de promocion en tele-
visién para demostrar al consumidor
lo bien que viven las gallinas que
producen sus huevos. Es la primera
vez en afios que en la television
nacional britanica se anuncia una
marca de huevos.

El anuncio, que dura 30 segun-
dos, se ha rodado en una granja en
Hertfordshire, y muestra como la
granja tiene suficiente espacio para
que las gallinas se muevan por los
alrededores y picoteen las hierbas.
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Foie gras Expo... Unaempresabritanica promociona

el «huevo feliz»

Labadie Paralelamente, cada vez son

. i mas las empresas de distribucion del
Jaulaprevista para cuatro patos, con suministro de agua lateral. Hay una Reino Unido que han eliminado o

sola pared central que separa dos jaulas. En el momento del embuchado, la reducido considerablemente la pre-
pared avanza de un lado o del otro, empujando al pato por abajo, gracias a sencia de huevos procedentes de
un eje rotatorio situado en la cuspide de la jaula. Al mismo tiempo, unareja gallinas en baterias. Muchos opinan
se abate por encima de los patos. El sistema puede ser automatico. que en el 2010 se podrian haber
eliminado o estar cerca de conse-
guir la eliminacion de este tipo de
huevos en el mercado britanico.

En los supermercados e
hipermercados Sainsbury's, Co-op,
Waitrose y Marks and Spencer se
han retirado los huevos de gallinas
en bateria. En Tesco y Morrisons se
ha aumentado el espacio de lineal
para huevos de gallinas criadas en el
suelo, camperas y ecoldgicas, a cos-
ta de reducir el de los huevos produ-
cidos por gallinas en bateria.

ASDA es de las empresas de
distribucion del Reino Unido en la
que los huevos de gallinas en bateria
son los mas populares. Segun esta
empresa no todo el mundo puede
afrontar la compra de huevos dife-
rentes a los convencionales, que
son mucho mas caros.

Sodita

Sodimadistribuye la Easypark, concebida por laempresa Hubert. La jaula esta prevista para acoger seis patos segun
las normas del Label y ocho en produccidn clasica. La rejadelantera se abate en un primer tiempo hasta llegar a ponerse
paralela al suelo, reposando entonces sobre una placa que avanza para acercar a los patos. El sistema puede estar
automatizado. El suministro de agua es central y una pared central fijasepara lasdos jaulas. Todo esta fabricado enacero
inoxidable, salvo el suelo que es de acero galvanizado o de pléstico.

Los que se lo estdn pensando...

Chabeauti no present6 jaulas colectivas pero asegura
gue puede empezar a fabricarlas a partir de este verano.
Actualmente tiene cuatro opciones en estudio, pero los prin-
cipales principios son ya conocidos: adaptarse a los edificios
existentes, fabricar una jaula simple y limitar el coste a 30
euros maximo. Faf le réve parece no estar tan avanzado pero
promete que de aqui aun afio dispondrade una jaula colectiva.
Sera de plastico y tendra el precio como argumento basico.

Para el embuchado, Dussau produce L’alternative

Los fabricantes de jaulas no son los Unicos que trabajan
por el bienestar en los periodos de embuchado, ya que Dussau
anuncia el final del embuchado, nada menos, gracias a un

nuevo proyecto tecnoldgico. Lanueva maquina deberia permitir analizar las informaciones recogidas en las palmipedas
gracias a un captor. Sus reacciones seran tenidas en cuenta en el tiempo real para ajustar la racion distribuida. Esta
individualizacion de la dosis deberia evitar las sobredosis en los animales mas fragiles. Otra novedad: la velocidad de
distribucién ya no sera constante; la distribucion empezara despacio, aceleraray luego disminuira. Mas alla del aspecto
comida, los captores permitiran detectar eventuales trastornos fisiolégicos. Ademas de mejorar el bienestar del pato,
la empresa, gracias a esta innovacion, desearia eliminar la utilizacion de la palabra embuchado en beneficio de la
expresion “alimentacién auto regulada”. Mientras tanto, L’alternative tiene que pasar por un periodo de experimen-
tacién y deberia estar en funcionamiento dentro de tres o cuatro afos.
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