ALIMENTACION s

ALTERNATIVAS A LAS GRASAS ANIMALES EN LA
ALIMENTACION DE LOS POLLOS Y SU INFLUENCIAEN

LOS PARAMETROS DE CALIDAD

La alimentacidn de los pollos de carne esta condi-
cionada por unavariedad de factores, entre los que se
encuentran parametros de coste, eficacia, calidad de
canal y, recientemente, de legislacion y regulacion
comunitaria.

Dentrode lasmultiplesvariablesrelacionadas con las
formativas legales, la prohibicion de empleo de grasas
animales en la alimentacion de los rumiantes, y las
grandes dificultades de su empleo en el resto de las
especies, han significado un nuevo problema para los
técnicos en nutricion de aves.

La complicacion del empleo de las grasas de origen
animal para piensos de pollos, unida al deseo de una parte
de losconsumidoresde limitarsuempleo, significa para
los nutricionistas un problema adicional, la formulacién
de los llamados piensos "vegetarianos", en los que no se
emplean ni harinas ni grasas de origen animal. Se con-
sidera, por ejemplo, que la calidad de las canales de los
pollos puede verse condicionada por un exceso de acidos
grasos insaturados en la grasa de la misma.

La cuestion resulta ser, por tanto, como optimizarla
calidad de canal de los pollos mediante el empleo de otras
fuentes de acidos grasos saturados diferentes de los
proporcionados por las grasasanimales.

Lasdietasde los pollosde carne, habida cuentadela
enorme capacidad de crecimiento de éstos y de las
elevadas necesidades de nutrientes para asegurar el
mismo, son por su propia naturaleza de una elevada
concentracion. Estoimplica elevados niveles de energia
y proteina/aminodcidos en las mismas. Solamente con el
empleo de cereales y soja es practicamente imposible
alcanzarestosniveles, lo que exige emplearen la formu-
lacion una fuente de grasa de alto valor energético.
Dependiendo de los tipos de formulaciéon empleados,
la adicion de grasa osciladesde un 1,56 2% hasta mas
del 6 6 el 7%.

José Ignacio Barragan
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Perolasgrasastienen,ademas, otras funcionesenla
produccion de alimentos compuestos:

-condicionan la capacidad de granulacién de las fabri-
cas, reduciendo la dureza del granuloy el polvo,

-mejoran la palatabilidad de los piensos,

- permiten el empleo de un mayor numero de materias
primas

-determinan parcialmente la calidad de los productos de
los animales.

En el caso de las aves, del perfil de acidos grasos
empleadosen las formulas dependeran elementos como
eltamafiodelos huevos, o el tipoycantidad de lagrasa,
tanto subcutanea como abdominal, de los pollos.

El empleo de grasas de mayor saturacion tendra en
efectoimportanciatantoenlacantidad de grasaabdo-
minal de las aves como en el perfil de los acidos grasos
del tejido graso subcutaneo. Las nuevas formulas basa-
dasenaceitesvegetalespuedenresultarrelativamente
perjudiciales desde este punto de vista, por lo que sera
deinteréselempleo de grasasvegetales de alta satura-
cion en los periodos finales del cebo de los animales.

Perfil de acidos grasos de las grasas
y su digestibilidad

Laenergiadelasgrasasdel alimentoviene determi-
nada por varios factores:

Porcentaje real de grasa de las diferentes mate-
rias primas: Todas las grasas tienen una cantidad
variable de humedad, impurezas y sustancias
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BN ALTERNATIVAS A LAS GRASAS ANIMALES EN LA ALIMENTACION DE LOS POLLOS

Tabla2 EFECTO DEL TIPO DE ACIDOS GRASOS SOBRE
LA DIGESTIBILIDAD DE LA GRASA A DIFERENTES

Tabla 1

insaponificables. Cuanto mas alta sea esta fraccion no
grasa, menor sera su valor energético.

Estado de alteracion de las grasas:La presencia de
enranciamiento oxidativo en las materias primas signi-
ficaunareduccion de su eficacia. La oxidacion se produ-
ce fundamentalmente en los dobles enlaces de las
grasas, porloque el nivel de instauracion sera unode los
factores que influyan en su rancidez. La formacion de
radicales libres en estos dobles enlaces permitira su
ataque por el oxigeno atmosférico, o procedente de los
oxidantes del alimento, produciéndose radicales libres
peroxidados, que continuan el proceso con otros dobles
enlaces, acelerando el proceso. Ademas de reducir el
valorenergéticode lasgrasas, su enranciamiento produ-
celadestruccion de otros nutrientes, como las vitaminas
olaalteracion de los depdsitos grasos del propio animal.

Perfil de acidos grasos de la grasa:Las grasas son
combinacionesde acidos grasos con glicerina. Las carac-
teristicas de estosacidos grasos son diferentes para cada
uno de ellos. La longitud de la cadena, los radicales
asociadosoelnumeroydisposicion de losdobles enlaces
pueden modificar la habilidad de los animales para
digerirlos o absorberlos, lo que determinara su
digestibilidad. Concretamente en el caso de los pollos,
podemosdecirque, en general, ladigestibilidad es mayor
para los acidos grasos con mayorinstauracion —presen-
ciadedobles enlaces entre los atomos de carbono—. La
digestibilidad,yportantoelvalorenergéticode lasgrasas
esta también relacionada con otros factores, como la
cantidad de acidos grasos libres en la grasa, la posicion
especifica de los acidos grasos —saturados o no—en la
glicerina, la composicion global de la dieta, la flora
intestinal, la edad y el sexo de los animales, etc.

LA DIGESTIBILIDAD Y LA METABOLIZACION DE
LAS GRASAS (¥)

Digestibilidad,% Metabolizacidon, %

EDADES (¥)

Acidos grasos 16:0 18:0 18:1 18:2 18:3

1 semana 59 40 74 80 79
2 semana 71 49 80 85 84
3 semanas 73 59 85 86 84

EFECTO DE LA GENETICA DE LOS POLLOS SOBRE

Tipo de pollos para carne puesta carne puesta
1 semana 73 88 72 74
2 semanas 81 89 74 77
3 semanas 83 87 73 75
(*) I. Nir, 1997

Ladigestibilidad de lasgrasases, en general, mas alta
en losanimales de aptitud puesta que en los de aptitud
carne,siendo mayor ladiferencia en pollos mas jovenes.
También se puede ver unadiferencia en la digestibilidad
de las grasas sequn la edad, en funcion del perfil de los
acidos grasos de la misma:

(*) M. Penz, 1997

En general, como podemos ver en la tabla 2, la
digestibilidad es siempre menor en los pollos mas jove-
nes,al menosen teoria, incrementandose a medida que
laedad aumenta. Por otra parte, una mayorinstauracion
delagrasamejoraladigestibilidad de lamisma, de forma
mas apreciable en los pollos mas jovenes. De ambas
consideracionesviene la tendencia a emplear dietas no
muy altas en grasa, y basadas sobre todo en aceites
vegetales mas insaturados en las primeras semanas de
vida del pollo.

Porrazonesde digestibilidad, como hemosindicado,
parece que las dietas basadas en grasas insaturadas de
origen vegetal son mejores para los pollos de carne. Sin
embargo, hay otros factores que pueden modular la
elecciondelasfuentesde grasa de losalimentos para los
pollos. Uno de ellos es la calidad de la canal.

Elempleo de dietas altas en grasas vegetales en los
piensos de pollos al final del ciclo de los mismos se
relaciona con unadisminucion del puntode fusion de las
grasas de la canal. Esta reduccion puede producir la
presenciade un pollo oleoso, con pérdida de grasa desde
la piel en el sacrificio, que reduce significativamente el
valor de la canal.

Esta pérdida de grasa desde la canal se relaciona con
un incremento de la cantidad de grasa subcutanea e
infiltrada en las dietas con alta instauracion, una menor
proporcion de grasa abdominal, un menor punto de
fusion de la misma y una posible deficiencia en el
colageno de la piel de los pollos.

Esto es asi porque los pollos reproducen en su grasa
corporal, con bastante exactitud, el perfil de acidos
grasos de la dieta. Si en el pienso prevalecen los acidos
grasos insaturados, en la canal éstos se depondran
mayormente enla piel yelabdomeny su punto de fusion
sera menor. Por el contrario, si en las dietas son mayo-
ritarios los acidos grasos mas saturados, la grasa de la
canal sera también massaturadaytenderaaacumularse
enel paquete de grasaabdominal. Evidentemente, esto
puede suponer una pequefa pérdida de rendimiento, ya
que la grasaabdominal eseliminada junto a lasvisceras
en el proceso de sacrificio.
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Tabla3 EFECTO DEL TIPO DE GRASA EN EL RENDIMIEN-
TO DE LA CANAL Y EL PESO DE LA PECHUGA Y
EL PAQUETE DE GRASA ABDOMINAL EN
POLLOS DE 49 DIAS (*)

Tipodegrasa Mezcla manteca/sebo  Aceite de girasol
Rendimiento, % 81,94 81,94
Carne de la pechuga, g 494,21 500,18
Grasaabdominal, g 80,51 a 62,58 b

(*) Sanz, 2000

En esta prueba no se observan diferencias en el
rendimiento de la canal entre los tratamientos, aunque
siunasignificativa en la cantidad de grasa del paquete
abdominal entre lasdiferentes fuentes de acidos grasos.
En otra prueba diferente del mismo autor, se comprobo
la relacion entre el tipo de grasa y peso del paquete de
grasaabdominal:

Tabla4 RELACION ENTRE EL TIPO DE GRASA DE LA
DIETAY EL PESO DE LA CANAL, GRASA
ABDOMINALY LA GRASA INTRAMUSCULAR DE
LA PECHUGA (*)

Aceite

Tipodegrasa Sebo Manteca

degirasol

Peso corporal, g 3.292 3.344 3.210
Grasaabdominal, g 114,51a  109,07a 95,31b
Grasa intramuscular

de la pechuga, % 23,52a 19,99b 18,53b

BN ALTERNATIVAS A LAS GRASAS ANIMALES EN LA ALIMENTACION DE LOS POLLOS

Tabla5 PERFILDE ACIDOS GRASOS DE CIERTAS GRASAS

Y ACEITES (*)
Tipode grasa Pollo Sebo Manteca Palma Soja
Miristico C14:0 1 3.2 1,6 1 tr. ($)
Palmitico C16:0 21 24,8 23,4 42,5 10,1
PalmitoleicoC16:1 5,4 3,2 3,1 Tr Tr
Estearico C18:0 71 21,3 13,3 4,8 4,5
Oleico C18:1 41 383 424 40,1 22,4
Linoleico C18:2 20,5 2 10,5 9,7 53
Linolénico C18:3 1,6 tr 1 Tr 7.8

Se confirma pues la relacién entre la cantidad de
grasaabdominalyel tipodegrasa,aunque también una
relacion entre éstay el porcentaje de grasa infiltrada en
los musculos.

Si se considera que un exceso de acidos grasos
insaturados puede ser un problema para la calidad de la
canal, bien porelaumento de la fluidez de la grasa, bien
poruna mayor presencia de problemasde enranciamiento
oalteracionde colorosaborde lamisma, unaalternativa
aceptable esincorporaraladieta una mayor proporcion
de grasas mas saturadas. Con las normativas de control
de la encefalopatia espongiforme, es mas dificil el em-
pleodelas grasasclasicas —mantecasy sebosde origen
animal— en muchas fabricas por lo que hay integracio-
nes que deben emplear en exclusiva grasas vegetales
para sus alimentos, con los posibles inconvenientes
apuntados.

Para evitar este inconveniente, es posible emplear
grasas vegetales con perfiles de acidos grasos mas

(*) FEDNA, 1999
($) tr. : trazas

saturados, entre las cuales un ejemplo clasico es el
aceite de palma.

Siadmitimos como deseable un perfil similaral de la
grasadel pollo, vemos que no hay ninguna de las fuentes
comerciales de grasa que se ajusten perfectamente pues
el sebo tiene demasiado estearico y poco linoleico, la
manteca poco linoleico, el aceite de palma mucho
palmitico y poco linoleico y el de soja poco palmiticoy
demasiado linoleico.

Una combinacion de dos de ellos permite un perfil
mas aproximado. Por ejemplo, mezclando sebo y soja a
partesiguales queda una mezcla con un perfil bastante
parecidoaldelagrasadel polloyotro tanto puede decirse
delacombinacion de aceites de palmaydesoja: miristico,
0,5; palmitico, 26; palmitoleico, trazas; estearico, 4,7;
oleico, 31; linoleico, 32 y linolénico, 4%.

Un problema que se plantea si se quiere hacer
combinaciones de grasas es que no siempre se dispone
de tanquesosistemas de adicion para los diferentes tipos
de ellas a emplear. Sin embargo, este problema puede
resolverse con el empleo de grasas solidas, tipo jabones
calcicos, cuyo interés se plantea posteriormente.

Tabla6 EFECTO DE LA ADICION DE ACEITE DE PALMA O
MANTECA EN LOS RESULTADOS DE POLLOS A

46 DIAS

Tipodegrasa Palma Manteca
Peso vivo, g 2.552 2.546
Ganancia diaria, g 54,5 54,4
Consumo diario, g 101,8 101,9
indice de conversion 1,87 1,87
% de pechuga 22,1 21,3
%% de patas 28,1 26,7
% de grasa 2,1 2,0
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ALTERNATIVAS A LAS GRASAS ANIMALES EN LA ALIMENTACION DE LOS POLLOS

Tabla8 EFECTODELEMPLEODE21A42 DIAS DE VIDA DE
ACEITEDE SOJA O JABON CALCICO DEPALMA EN
LOS RESULTADOS DE POLLOS

Elaceite de palma esunamateria prima poco emplea-
do en Espana, pero que se ha demostrado eficaz en su
empleo en pollos de carne en diversas pruebasy resulta
una buena alternativa para incrementar el grado de
saturacion de las grasas de la canal del pollo, especial-
mente en los ultimos dias del cebo.

Aceite de soja Jabon Calcico
machos hembras machos hembras

Tipode grasa

Peso vivo, g 2.910 2.503 2.924 2.471
Ganancia diaria, g 97,52 80,95 98,18 79,43
Consumo diario, g 179,5 157.3 183,0 158,7
indice de conversion 1,841 1,946 1,866 1,995

De esta prueba se concluye que el empleo de aceite
de palma en lugar de manteca permite obtener los
mismos resultados zootécnicos y un perfil de acidos
grasos de la canal también muy similares:

Ambos sexos Ambos sexos

Tabla7 PERFILDE CIERTOS ACIDOS GRASOS DE LA CANAL

., Palmitico 20,56a 24,110
SEGUN EL TIPO DE GRASA EMPLEADA ERREE. 567 552
Tinodearasa Palma Manteca O.|EICO. 33,582 39,196
: = Linoleico 30,11a 21,23b
Estearico 6,07 5,22 Linolénico 2,53a 1,53b
Palmitico 20,20 26,42 Saturada 26,99a 30,67b
Olei Insaturada 73,01a 69,33b
_ e|co' 44,43 43,40 Monoinsaturada 39,59a 46,06b
Linoleico 15,75 16,16 Poliinsaturada 33,42a 23,27b
Saturadas 31,2 32,5
Insaturadas 67,0 66,3
Moniinsaturadas 49,7 48,7 con piensos bien granulados son mejores que los de los
el ks 173 176 que reciben dietas mas harinosas.

En otra prueba en el mismo Nutreco PCR, se com-
pard lacalidad del granulode losalimentos formulados
en base al aceite de soja, o con un 50 % de la grasa en
forma de jabon calcico de palma, o conun 100 % de la
grasa como jabdn calcico, exponiéndose sus resultados
en la tabla 9.

Como ya se ha indicado, una posible opcion en caso
denodisponerdesistemasde almacenamientooadicion
demasdeunagrasa, eselempleode jabones calcicosde
aceite de palma, que se emplean con frecuencia en la
alimentacion de rumiantes. Si bien su valor energético
queda reducido por la presencia de un mayor valor de
cenizas, es posible emplearlos con eficacia en dietas de
pollos, en comparacion con el aceite de soja.

Tabla9 EFECTO DEL TIPO DE GRASA ANADIDA SOBRE LA
CALIDAD DEL GRANULO (ALIMENTO DE SEGUNDA

En una prueba llevada a cabo en Espafa, en el EDAD)
Nutreco PRC, se comparo el empleo de dietas en base a
aceite de soja —5 %-—, contra otras con empleo de una
mezclade aceite de soja —1%-—yjabon calcico de palma
—5,4 %-—, en el periodo 21 a 42 dias. Los parametros

Tipodegrasa % de finos  Durabilidad

del granulo

productivos fueron similares en ambos tratamientos, 100% aceite soja ) 11.6 81,6
tanto en machos como en hembras. Sin embargo, el 50% aceite; 50% jabon 6.8 89.0
perfil de la grasa abdominal sise vio afectado por el tipo 100% jabon calcico de palma 5.3 95,5

de grasaempleado

El empleo de la grasa vegetal en forma de jabon
calcico redujo significativamente el grado de instaura-
ciondelagrasaabdominal del pollo, lo que puede suponer
una mejora en la calidad de la canal, especialmente en
algunas épocas del afo.

¢Durante cuanto tiempo es importante emplear las
grasas saturadas? Realmente no es preciso alargar
mucho el empleo de esas grasas vegetales mas saturadas
pues para modificar significativamente el perfil de los
acidosgrasosde lagrasadel polloson suficientes 100 12

Otro factor ya comentado, que promueve el empleo
de acidos grasos mas saturados en los piensos de pollos,
es la mejora de la granulometria de los mismos. Los
resultados técnicos de los pollos que son alimentados

diasdel periodo de engorde. Sanz —2000—, comparé los
perfilesde acidos grasos de lagrasa abdominal de pollos
que fueron alimentadossdlo conaceite de girasol toda su
vida, solo con sebo, o con aceite de girasol hasta 8 6 12
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ALTERNATIVAS A LAS GRASAS ANIMALES...

Tabla10 EFECTO DE LA EDAD DEL CAMBIO DE UNA DIETA
CON GRASA INSATURADAS A OTRA DE GRASAS
SATURADAS SOBRE LA COMPOSICION DE LA

MAGNAPAC GRASA ABDOMINAL DE LOS POLLOS (*)
V‘/eggf;g: HIDROPALM | o ctapie Fats Tipo de grasay Siempre  Girasol  Girasol Siempre
IRLANGATATT tiempodeempleo  girasol +8dias +12dias sebo
desebo desebo
. APETENZYMA
v Aromalizanies | TeipynanaE | ¥ Daves PalmiticoC16:0  15,76b 18,77a 20,05° 22,4a
PalmitoleicoC16:1 1,61c 2,65b 3,19b  3,84a
v Edulcorantes | DULCOAPETENTE| v Sweeteners EstearicoC18:0  6,11b  7,54a  7,54° 8,51a
v Acidos Oleico C18:1 33,36c  38,59b 40,09b 46,96a
organicos v/ VFA salts 0 . .
y sales de AGV v Organic acids Linoleico C18:2 39,03a 28,68b 25,01c 14,58d
v Sales gfggg'lg'gg Ramalato salts LinolénicoC18:3  0,79bc  0,77c  0,85ab 0,87a
v Meiorad Saturados 21,87c¢ 26,32b 27,6b 30,92a
ejoradores s i
de la calidad del | QUALITEGG | ¥ Ei?ngpﬁg\f‘e“rty Monoinsaturados ~ 34,97c  41,24b 43,290 50,81a
igye Poliinsaturados 40,25a 29,71b  26,13c 15,61d
v Minerales BIOMET ¢ Organic Punto de fusion 12,07c  21,6b 22,01b 2534a
organicos QuELﬂlnN Minerals ' ' ' '
v/ Antioxidantes S;lllll)?)§ v/ Antioxidants () Sanz, 2000
EECINOD v Direct Fed diasantes del sacrificioy después con sebo, obteniendo
robidticos ; ; os resultados que se exponen en |a tabla 10.
v Probict NORBIOT Misoblals | Itad la tabla 10
ESPORAFEED Como resumen, es posible modificar el perfil de los
acidosgrasosde lacanal delos pollos de carne por medio
v Antifingicos y ::Illl’hllgll'SIRI w MO#.IS. & de la adicion de aceite de palma, bien tal cual o bien de
tibacterianos IniatbifErs ¢ i 4ol i i
an ; antibacterials jabones calcicos, y es posible hacerlo con un tiempo
relativamente escaso de empleo de estos aceites vege-
v Acidificantes FOS~~ACID v Acidifiers tales, unos 10 a 12 dias al final del periodo de engorde.
Dadaslasventajas del empleo de grasas de alta satura-
v/ Compactantes AGLOMAX v Pellet binder cion, tanto parala calidad de la canal como para mejorar
ALFABOND las caracteristicas del alimento, el empleo de aceite de
 Grasa v Vegetable palma c_rudo o en forma de jabones es una exc’ele_nte
vegetal para | IMONOFAT-80 Fat for alternativa paralasempresas que, por razones logisticas
monogastricos monogastrics o comerciales, no puedan emplear grasas animales. @
v Secuestrantes y
adsorbentes de T-?Rxlls':)oxk v/ Toxin binder
micotoxinas
v Soja v/ Micronized
micronizada MICRONIZADA soya
FER o
QC
N
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MINISTERIO ENTIDAD ESTATAL
DE AGRICULTURA, PESCA DE SEGUROS

Y ALIMENTACION AGRARIOS (ENESA)

MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCAY ALIMENTACION
ENTIDAD ESTATAL DE SEGUROS AGRARIOS
“Enesa Informa”

TEMA: Seguro de Explotaciéon de Ganado de Aviar de Puesta

Durante los meses de febrero a abril, ambos inclusive, y de octubre a diciembre en una segunda fase, se encuentra abierto el
periodo de contratacion del Seguro de Explotacion de Ganado Aviar de puesta y que junto con la linea existente para el aviar de carne
complementa este importante sector.

Son asegurables las gallinas de la especie Gallus gallus de mas de 72 horas, estabuladas permanentemente en jaulas y destina-
das a la produccidn de huevos para su comercializacion. Se distinguen tres tipos de naves en funcion de su tecnificacién, mas una cuarta
acondicionada a la recria de aves, todas ellas deben cumplir unas condiciones técnicas minimas de explotacion y manejo y unas
especificas para cada tipo de nave.

Este seguro ofrece cobertura frente a la muerte de los animales por Golpe de Calor, Incendio, Inundacidn, Viento Huracanado,
Rayo, Nieve y Pedrisco, mediante unos valores de compensacion que dependen del tipo y edad de los animales.

El capital asegurado se fija en el 100% del valor asegurado de la explotacion, siendo este el resultado de multiplicar el numero de
animales asegurables por su valor unitario, el cual sera tnico para cada una de las estirpes (blanca o ligera y morena o semipesada) y
(nico para la cria de ambas estirpes, siempre dentro del umbral establecido por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Se
podra modificar el capital por alta de nuevas naves o por reconversion de las existentes.

El asegurado debe de comunicar a Agroseguro, la ocurrencia de un siniestro quien deberé realizar una inspeccion y tasacion de
los dafos, en los tiempos establecidos en la normativa. Sin embargo hay que tener encuentra que para el golpe de calor solamente estaran
garantizados los siniestros durante los meses de mayo a septiembre. Para el resto de riesgos el periodo de garantia no comienza antes del
1 de octubre y finaliza a las veinticuatro horas del dia en que se cumpla un afo a contar desde la fecha de entrada en vigor del seguro y en
todo caso con la venta, muerte o sacrificio.

Para facilitar la contratacion de este seguro, el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidn, a través de ENESA concede a los
ganaderos subvenciones de hasta el 43% del coste de la pdliza. Esta subvencion se obtiene mediante la suma de los distintos porcentajes
y dependen, entre otros aspectos, de las caracteristicas del asegurado, siendo los siguientes:

TIPO DE SUBVENCION PORCENTAJES

Subvencioén base aplicable a todos los asegurados 18%
Subvencion por contratacion colectiva 5%
Subvencién adicional segun las condiciones del asegurado 14%(*)

Subvencién por renovacién de contrato 6% (**)

() En e/ caso de una joven ganadera, la subvencion adicional segun /as condliciones del asegurado Se fncrementa corn aos purntos.
(") S/ se han asequrado en e/ ario pasado.

Las Comunidades Auténomas también pueden subvencionar este seguro, acumulandose a la subvencién que aporta el Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

El ganadero interesado en este seguro puede solicitar mas informacion a la ENTIDAD ESTATAL DE SEGUROS AGRARIOS C/Miguel
Angel 23-57 planta 28010 MADRID con teléfono: 913081030, fax: 913085446 y correo electronico: seguro.agrario@mapa.es y a través de la
pagina web www.mapa.es. Y sobre todo a su Tomador del Seguro o a su Mediador, ya que éstos se encuentran mds préximos y le pueden
aclarar cuantas dudas se le planteen antes de realizar la pdliza y posteriormente asesorarle en caso de siniestro.






